
 

 

tageskarte 
Vorspeise 
 

Feldsalat mit Speck und Croutons        9.50 
 

Feldsalat mit Nüssen, Kerne und Croutons       8.90 
 

Hausgebeizter Lachs mit Honig- Senfsoße und  
kleinem Salat                    15.80 
 

Jakobsmuscheln mit Salat und Kräuterdip mit Hanföl             16.90 
 

 

Suppe 
Karotten-Ingwersuppe mit Croutons und Kresse  ( veget. )                 7.90 
 

Leberknödelsuppe           6.90 
 

Hauptgang 
Knuspriges Schäufala mit Klößen und Salat               19.90 

 
Krenfleisch, Meerrettichsauce, Klöße,  
hausgemachten Preiselbeeren                 18.90 
 
Fränkischer Sauerbraten mit Klößen und Blaukraut             19.90 

 
Barbarie Entenbrust mit Klößen und Blaukraut                          24.90 
 
Roulade vom Hohenloher Rind mit Klößen und Blaukraut             23.90 
 
Rehbraten mit Klößen, Blaukraut 
und Preiselbeeren                   24.90 
 
Schnitzel in der Butterschmalzpfanne gebraten  
vom Schwein mit Kartoffelsalat oder Pommes frites und Salat        18.90 
 
Wiener Schnitzel vom Kalb aus dem Rücken geschnitten,  
in der Butterschmalzpfanne gebraten  
mit Kartoffelsalat oder Pommes frites und Salat              26.90 
 

 
Gemüse aus dem Wok mit Sesamsoße und Basmatireis ( vegan )  19.90 
 
 

Dessert 
Schokomousse, Creme brulee und Kürbiskernparfait                 10.90  
 
Hinweis bezüglich Allergie/Lebensmittelunverträglichkeit auslösende Stoffe finden Sie in unserer speziellen Mappe 


